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La magie des millésimes en 5!
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SAINT-ESTEPHE

La réponse d’un terroir
0O.D.G. de Saint-Estephe



2025 rentre dans le prestigieux club des millésimes en cing | Pour nos viticulteurs,
c’est un millésime en cing lettres : IDEAL | Ou un millésime quon peut résumer en
cing mots : précocité, homogénéité, chaleur, quiétude, équilibre. Il est vrai quapres
I'année 2024 aux conditions météo éprouvantes, 2025 fait figure d’année modéle et
apaisante. |l est marqué par sa grande précocité qui s’explique essentiellement par
des températures supérieures a la moyenne pendant quasiment tout le cycle
végétatif accompagnées par un déficit hydrique record pendant le cours de
maturation. Grdce en partie aux réserves en eau accumulées dans le sol argileux en
2024, le terroir de Saint-Estéphe a géré aisément les périodes caniculaires. Il faut dire
que depuis une décennie, l'adaptation de nos vignes aux conditions séches et
Jean-Frangois Delon, chaudes n’est plus a prouver. Malgré des rendements faibles, nos viticulteurs sont

Président de I'0.D.G heureux de ce millésime structuré et équilibré au profil aromatique complexe et
de Saint-Estéphe. gourmand. En somme, un grand millésime en cing !
U N H I V E R C L E' M E N T . Pluviométrie mensuelle 2017=32025

Un peu plus doux et sec que la normale, I'hiver =

2025 est annonciateur d’une quiétude climatique -

qui va se confirmer tout au long du cycle végétatif. ||| || | |||| | | | ||| | ||||I || || ||
Si l'on se référe au cumul de précipitations entre le  * I “ I;ﬂ_!l lh | 'II IM,'I' I h I“‘!:."' III!J" il II
ler octobre 2024 et le 15 mars 2025, 'hiver 2024-

2025 apparait comme le deuxieme hiver le moins Tempdratures moyernes mensuels 20202025

arrosé depuis 10 ans. Lautre facteur déterminant
est donné par la somme de température qui a la
mi-mars dépasse déja largement la moyenne .
décennale.
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Cette douceur climatique entraine un
débourrement précoce, observé des la fin mars
avec 5 a 6 jours d’avance par rapport a la moyenne :
des 25 derniéres années. Il est surtout marqué par o
une grande homogénéité qui constitue un facteur T e e e

de qualité déterminant. Malgré une faible fertilité
potentielle des vignes, conséquence du printemps
frais et humide en 2024, nous sommes heureux de
travailler sereinement et de gager sur la qualité de
ce nouveau millésime. Cette année, la nature est
enfin de notre cOté et cette clémence
météorologique favorise notre intervention dans le
vignoble en nous permettant de mener
harmonieusement les travaux d’hiver.

UN PRINTEMPS BIENVEILLANT
Les bonnes conditions continuent durant tout le
printemps favorisant une floraison précoce, rapide
et homogene observée deés la mi-mai, laquelle n’est
pas s’en rappeler la floraison expresse de 2005.
Grace a cette belle floraison, le taux de nouaison
est excellent et compense un peu le manque de
fertilité des rameaux. Globalement, 2025 est moins
pluvieux que la moyenne pluriannuelle a
I'exception cependant du week-end de Paques tres
arrosé (jusqu’a 80 mm). Cet épisode excessif de
pluies va s’avérer tres bénéfique permettant une
réhumidification profonde des sols.




UN ETE PARFAIT!

La précocité du millésime saccentue avec la
hausse progressive des températures a partir du
mois de mai. La vigne s'adapte tranquillement a
la sécheresse de |'été. La canicule de juin permet
de stopper la pousse au profit du
développement des grappes favorisant ainsi la
synthese de tanins des peaux de raisins.

La véraison, commencée sur les merlots les plus
précoces entre le 7 et le 8 juillet et accélérée par
quelques précipitations entre le 19 et le 21
juillet, s'acheve dans une grande homogénéité a
la fin du mois de juillet. Le mois dao(t est chaud
particulierement la premiere quinzaine daolt
qui compte 10 jours a plus de 35°C. La vigne
puise dans le sol et bénéficie de belles
amplitudes thermiques dans la deuxieme
décade daolt. Toutes ces bonnes conditions
réunies entrainent une dégradation précoce de
l'acide malique et accélerent la maturité. En
effet, le déficit hydrique associé aux
températures élevées agit comme un stimulant
et conditionne un potentiel tannique élevé.

Les raisins exposés précocement aux conditions
chaudes et séches traversent cette période sans
dégat d’échaudage et sans flétrissement.

Enfin les pluies de la fin aolt et de début
septembre profitent aux raisins. Non seulement
elles accélérent ['évolution mécanique des
pellicules mais elles permettent aussi de
modérer la hausse des degrés alcooliques. Seul
bémol, ces précipitations n'ont qu'un effet limité
sur le poids des baies qui demeure inférieur a la
moyenne pluriannuelle. La qualité est bien au
rendez-vous, pas la quantité.

DES VENDANGES
HISTORIQUEMENT PRECOCES

Les conditions idéales s'enchainent. La précocité,
fil conducteur du millésime, amene a des
vendanges des la premiere semaine de
septembre pour les merlots et a la mi-septembre
pour les cabernets.

Les raisins de petites tailles sont magnifiques. Ils
présentent un ratio tanins/anthocyanes plus
élevé que la moyenne. Le potentiel qualitatif est
superbe, la texture est remarquable, I'intensité
aromatique est intense, les vins sont gourmands
et suaves. Nos vignerons sont enthousiastes !

Amplitude Thermigue en °C pendant la maturation
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Moyenne des températures pendant la maturation

Pluviométrie pendant la maturation
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UN 2025 ECLATANT ET

CHARNEL

Structuré avec une acidité modérée et un
potentiel tannique parmi les plus élevés de ces
dernieres décennies, le millésime 2025 est fidele

a la légende des millésimes en 5
complexe et fruité.

. équilibré,



PRECIEUX TERROIR

SAINT-ESTEPHE

GRAN-DS=Vil NS DE B°ORDEAUX

Une grande famille de crus
5 Crus Classés
9 Crus Bourgeois
3 Crus Artisans
40 crus hors classés

Andron Blanquet La Rose Brana
Beau-Site Laffitte-Carcasset
Beau-Site Haut-Vignoble Lafon-Rochet
Bernard Magrez Lalande de Pez
Calon Ségur Lavillotte
Capbern Le Boscq
Clauzet Le Crock
Condé Boribeille Le Marquis de Saint-Estephe
Cos d’Estournel Le Prieuré Jehanne
Cos Labory Le Trale
Cossieu-Coutelin Lilian Ladouys
Coutelin Merville Linot
D’Esteau Maison des 4 As
De CoOme Marceline
De Pez Martin
Domeyne Meyney
Fleuron de Liot Montrose
Fontaine de Pez Moutinot
German Marbuzet Ormes de Pez
Graves de Pez Petit Bocq
Haut Baron Phélan Ségur
Haut Coteau Picard
Haut Coteau Puy Castéra
Haut-Beausegjour Saint-Estephe
Haut-Marbuzet Ségur de Cabanac
L'Argilus du Roi Tercesne
L'Insouciance Tour de Pez
La Commanderie Tour des Termes
La Croix de Marbuzet Tour Saint-Fort

La Croix de Pez Tronguoy
La Haye Vieux Landat
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