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SAINT-ESTEPHE 2024

Millésime de vigneron et de terroir :
la gagne!

La réponse d’un terroir
0.D.G. de Saint-Estephe



2024 est un millésime de terroir et de vignerons et c’est aussi une belle surprise ! Il

restera dans nos mémoires comme une année trés éprouvante autant moralement
que physiquement. La pression sanitaire nous a fait craindre le pire et il a fallu se
battre sans reldche tout au long de la saison contre le développement du mildiou
puis du botrytis. Mais les efforts déployés avec beaucoup de sang-froid, de
ténacité et de méthodologie, ont porté leurs fruits. Les terroirs de Saint-Estephe
favorisés par un drainage naturel ont également contribué a la réussite du
millésime. Malgré I'excés de pluie, le manque d’ensoleillement et de chaleur, les
raisins ont réussi a atteindre une belle maturité.

Ce petit miracle de la nature sexplique en partie par les mois de juillet et aolt aux températures estivales et
au déficit hydrique qui ont changé la donne. Si les volumes restent faibles, et ce pour 'ensemble du Bordelais,
I'appellation Saint-Estephe affiche des rendements satisfaisants. Apres les vinifications, [I'impression
qualitative du millésime se confirme. 2024 n'est pas solaire comme 2020 ou 2022, c’est un vin séduisant
caractérisé par une belle fraicheur, un fruité éclatant et un taux d’alcool modéré. En somme, un vin dans l'air

du temps, équilibré et au plaisir plus immédiat.

Jean-Frangois Delon, Président de I’0.D.G de Saint-Estephe.

UN HIVER
DOUX

C'est I'hiver le plus pluvieux des 24 dernieres
années | Le cumul des précipitations de la saison
hivernale (octobre 2023 a mars 2024) affiche un
exces de 330mm par rapport a la moyenne
trentenaire, ce qui représente plus de 34%. A
Saint-Estéphe, les mois de février et de mars sont
particulierement arrosés et comptabilisent a eux-
seuls 281 mm de pluie. En ce début dannée
I'exces d’eau n’est pas génant car il contribue a la
restauration des nappes phréatiques. Lhiver est
également marqué par la douceur avec des
températures supérieures a la normale (+ 5,6° sur
la période hivernale (octobre 2023 a mars 2024) et
par un nombre de jours de gel tres inférieur a la
moyenne décennale. Cette douceur a provoqué un
débourrement précoce observé vers le 19 mars, et
homogéene sans craintes de gel.

PLUVIEUX ET

UN PRINTEMPS
ARROSE

En mars les dépressions se sont succédé totalisant
143,4mm de pluie. Le mois d’avril s’est caractérisé
par un important contraste thermique. Jusqu'a la
mi-avril, les températures sont douces quasi
estivales avec des records de chaleur précoce puis
chutent brutalement vers le 20 avril avec des
épisodes de gelées.

De nouveau la pluie s’invite en mai, c’est le mois le
plus pluvieux depuis 2013. Parallelement, les
températures maximales restent inférieures aux
normales, mis a part un pic de chaleur du 9 au 13
mai.

FRAIS ET

Pluviométrie mensuelle 2017=>2024
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Moyenne des températures pendant la maturation

A ces conditions, il faut rajouter un déficit
d’ensoleillement de -20% sur mai. Dans la vigne,
I'épreuve est rude. Nos viticulteurs doivent lutter
sans cesse, travaillant sans relache pour limiter la
pression des maladies. Avec persévérance, ils
démontrent leur savoir-faire, leur résilience et gérent
au mieux cette situation. Ce printemps maussade
explique le ralentissement considérable du
développement végétatif de la vigne. La floraison se
fait attendre. Sur les terroirs précoces de Saint-
Estephe, les premiéres fleurs sont observées fin mai,
et la floraison vers le 12 juin, comme en 2023. Elle se
passe finalement dans de bonnes conditions, grace a
une belle période daccalmie météorologique qui
s'étale  jusqu’a la mi-juin. Les rendements
s‘annoncent faibles liés a I"épidémie précoce du
mildiou et a la coulure sur certaines parcelles
sensibles.



ENFIN LETE !

La vigne a perdu son avance végétative, la véraison
arrive avec plus de trois semaines de retard par
rapport a 2023. Les premieres baies commencent a
vérer vers le 4 ao0t sur les merlots et la mi-véraison
est observée le 10 ao(t sur les parcelles précoces.
Enfin, I'été qui s’est installé surtout a partir du 30
juin, est apaisant et sans excés de températures.
Les mois de juin, juillet et aolt enregistrent peu de
précipitations et sont méme déficitaires. De plus les
températures sont supérieures a la moyenne entre
la mi-juillet et la mi-ao(t entrainant un déficit
hydrique en aolt. Cette contrainte hydrique
modérée a forte selon les parcelles, s‘avere tres
bénéfique pour la vigne et accélére la maturation
des pépins et des peaux.

La météo estivale bénéfique offre une belle
synthese des polyphénols et dessine le futur
millésime caractérisé par une grande fraicheur de
fruit et un bel équilibre. A la veille de la récolte tous
les espoirs sont permis.

DES VENDANGES TARDIVES
ET BIEN ORCHESTREES

Durant les mois de septembre et octobre, les jours
de pluies alternent avec des belles journées
ensoleillées et ventilées. La nuit les températures
restent fraiches. Les viticulteurs aguerris a ces
conditions climatiques, orchestrent leur plan de
ramassage pour récolter un raisin bien mdar, trié
minutieusement. Le résultat est a la hauteur des
efforts des viticulteurs, la qualité est bien au
rendez-vous. Dans les chais, les vinifications sont
précises et techniques avec des macérations tres
contrdlées afin de ne pas trop extraire et maintenir
les caractéres de fraicheur et d’équilibre. Les tanins
fins et doux viennent contrebalancer une acidité
plus tendue que dans les millésimes précédents.

MILLESIME FRUITE ET
SUAVE

2024 est un millésime au caractere atlantique
représentatif de Bordeaux et de son terroir. Son
taux d’alcool modéré, sa souplesse avec des tanins
ronds et élégants, son intensité aromatique de
fruits rouges éclatants et de notes florales font de
2024, un millésime de plaisir.
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Le millésime 2024
vu par les viticulteurs

Marqué par l'influence océanique, le millésime 2024 est sculpté par I'exigence du climat,
poli par I'engagement, la réactivité et le savoir-faire.

Cap vers l'archipel des Terrasses, ou Montrose déploie toutes ses nuances...

T4, la vague déferle a l'infini, portée par |la dentelle du grain.

T3, la houle se fait plus nerveuse, d’'une pureté abyssale.

Et enfin, 'harmonieuse Dame, séduit par son évidence.

Charlotte Bouygues, Présidente, Chateau Montrose.

Un défi relevé avec conviction. Le millésime 2024 restera gravé comme une année
exigeante, oU chaque jour a nécessité une vigilance de tous les instants. Au Chateau
Meyney, nous avons d0 redoubler dattention et de précision, dans un contexte
climatique éprouvant, alors que nous achevions notre conversion a lagriculture
biologique.

Dés I'hiver, les exces de pluie ont marqué les esprits, favorisant un débourrement
précoce, mais aussi une pression fongique inédite. Face a un mildiou particulierement
agressif des avril, nous avons mis toute notre expertise au service du vignoble, comptant
sur notre terroir naturellement drainé et aéré pour préserver au mieux la récolte.

L'été plus sec a permis une belle évolution des tanins et des pépins, et si septembre a
accéléré le calendrier des vendanges, nous avons su nous adapter. Nos plus belles
parcelles de Saint-Estéphe ont livré des vins profonds, élégants et d’une belle fraicheur.
Ce millésime 2024 est avant tout une démonstration de résilience et de passion. Il
margue un tournant pour Chateau Meyney, qui entre officiellement dans le cercle des
grands domaines certifiés en agriculture biologique.

Anne Le Naour, Directrice générale de Chateau Meyney

Il aura fallu une présence de tous les instants pour préserver le potentiel qualitatif de ce
millésime tout au long de cette campagne éprouvante. Mais le résultat est bien la! Notre
magnifique terroir de Saint-Estéphe s’exprime encore une fois de plus au plus haut de son
potentiel, avec de grands Cabernets.

Yohan Juste, propriétaire, Chateau Linot, Cru Artisan du Médoc.
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